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Замовлення  приймаємо з 10.00 до 22.00. Ресторан  працює  з 12:00 до 22:00                 

 т. 067-950-13-14 Олена  Сергіївна 

Наш сайт:   www.zolotij-lev.com.ua       ел.адреса:   zolotijlev@gmail.com 

ДАТА ПОВЕРХ КІЛЬКІСТЬ СЕРВІРОВКА ЧАС МУЗИКА  

      

 

РЕКОМЕНДОВАНЕ МЕНЮ №2 
   ЗАКУСКИ   

 1. ІТАЛІЙСЬКА ТАРІЛКА ( САЛЯМІ  ІТАЛІЙСЬКЕ АСОРТІ, КОВБАСКИ 

КОПЧЕНІ, В’ЯЛЕНЕ М'ЯСО, ОЛИВКИ, ГРІНКИ, СОУС )  
1/100 130.00 

2.ДОМАШНІЙ ОСЕЛЕДЕЦЬ ПРЯНОГО ЗАСОЛУ З 

МАРИНОВАНОЮ ЦИБУЛЕЮ  

1/60 58.00 

3.АСОРТІ РУЛЕТІВ З МЛИНЦІВ (З НАЧИНКОЮ – СИР, ГРИБНИЙ  МУС З 

БІЛИМИ  ГРИБАМИ,  ВІТЧИНА, СЬОМГА, КРАБОВЕ М`ЯСО) 
1/60 85.00 

4.«НАПОЛЕОН ЗАКУСОЧНИЙ» ( ВИПІЧКА З СЛОЙОНОГО ТІСТА З НАЧИНКОЮ  -  

СИР ВЕРШКОВИЙ , ГРУША, ШИНКА, СИР ТЕРТИЙ, КРІП ) 
1/80 75.00 

5. СИРНА ТАРІЛКА АСОРТІ ( ВЕРШКОВИЙ СИР, З ГОРІШКАМИ, З 

ПРЯНОЩАМИ, КОПЧЕНИЙ, СИР БРІ, МЕД ) 
1/70 88.00 

6. «ЦЕЗАР» ( САЛАТ МІКС,  КУРЯЧЕ ФІЛЕ ПЕЧЕНЕ,  ЯБЛУКО, СТРУЖКА З 

ПАРМЕЗАНУ,  ГРІНКИ,  ПОМІДОРИ   ЧЕРІ,  ШАМПІНЬЙОНИ,  СОУС - ЦЕЗАР )                                                    
1/90 85.00 

7.САЛАТ ЧОТИРИ М’ЯСА ( КУРЯЧЕ ФІЛЕ ПЕЧЕНЕ, СВИННА ФІЛЕЙКА ЗАПЕЧЕНА, 

БАЛИК КОПЧЕНИЙ, БУЖЕНІНА ЗАПЕЧЕНА НА САЛАТНОМУ МІКСІ З ТОМАТАМИ, ОЛИВКАМИ, 

МАСЛИНАМИ, ОЛІЙНИМ СОУСОМ ТА ГІРЧИЧНИМ СОУСОМ )                                                                                                                                                                                                                                    

1/90 95.00 

8.«ГРЕЦЬКІЙ» ( ОЛИВКИ, СИР ФЕТА,  ПЕРЕЦЬ   БОЛГАРСЬКИЙ ,  ПОМІДОРИ, ОГІРКИ, СОУС ПЕСТО, 

ЛИМОН, ОЛІЯ  ОЛИВКОВА )             
1/80     78.00 
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ГАРЯЧІ СТРАВИ 

  СТРАВИ НОРМА ЦІНА 

9.МЕДАЛЬЙОНИ З ПЕРСИКОМ В СОЛОДКОМУ СОУСІ 1/90 130.00 

10. СКУМБРІЯ   НА ГРИЛІ  ЗАПЕЧЕНА З  ОВОЧАМИ                              1/90 110.00 

11.КАРТОПЛЯ ЗАПЕЧЕНА ЧАСТОЧКАМИ З ЧАСНИКОВИМ 

СОУСОМ                                             

1/100 47.00 

12.КУРЯЧА ГРУДКА ФАРШИРОВАНА ШПИНАТОМ ТА 

БРИНЗОЮ  З  СИРНИМ СОУСОМ ДОР БЛЮ  

1/90 130.00 

13.М'ЯСО НА МАНГАЛІ - ШАШЛИК З БАРБЕКЮ СОУСОМ                                                                                                                                                                                                                                  1/90/10 158.00 

 

ХЛІБ  ПОРЦІЯ 18.00 

ОФОРМЛЕННЯ ФРУКТОВОГО АСОРТІ ГОСТЕЙ ПОСЛУГА 15.00 

 

По меню з одного гостя 1 302грн.  

Супровід музичним колективом за бажанням  гостей та попередньою 

домовленістю з адміністрацією. 

     Сума  мінімального задатку за резервацію дати для святкування банкету складає  

три тисячі гривень, уточнення кількості гостей відбувається за три дні до 

святкування.  

Адміністрація     

 

 


